
CRÈMES GLACÉES    
LES PLUS CRÉMEUSES

AMARENA avec des cerises Amarena sauvages «da Alfredo»

NOISETTE avec des Nocciola del Piamonte

CAFÉ style Café Hofburg viennois

CHEESECAKE selon la recette du «Chef»

CHOCOLAT BLANC de Belgique Grand Cru

CHOCOLAT BELGE spécial avec ses éclats

CHOCOLAT SUISSE «grande réserve»

NOIX DE COCO avec des morceaux de pistaches

CONFITURE DE LAIT de grand-mère Goye

FRAISE avec des fraises Solemacher

LECHE MERENGADA
avec œufs fermiers et bâton de cannelle

CRÈME
avec amandes Marconas de Méditerranée au chocolat

PANNACOTA avec des fraises

CARAMEL AU BEURRE SALÉ avec sel de mer d'Ibiza

TURRÓN à partir de la recette traditionnelle de turrón de Jijona

VANILLE AVEC COOKIES maison au chocolat

VANILLE avec sélection de noix de macadamia

VANILLE MANTECADA  façon crème anglaise

VANILLE PRALINÉ aux noix de pécan

YAOURT aux mûres sauvages de saison

SORBETS
LES PLUS RAFRAÎCHISSANTS

MANGUE avec des mangues indiennes et un coulis
de framboises de saison

FRAMBOISE avec une sélection de framboises de saison

CITRON avec des citrons d'Amalfi et un coulis
de citron vert des Antilles

MANDARINE Arrufatina de Valencia de saison

FRAISE avec des fraises Solemacher

GAMME DE TOPPINGS  
GLACE À PERSONNALISER

AVEC VOTRE TOPPING PRÉFÉRÉ
+ 0,50 €

Vermicelles de chocolat
Dragées au chocolat coloré

Billes de chocolat blanc et noir
Vermicelles multicolores

Pistache hachée
Croccanti 

Chocolat au lait fondu
Chocolat noir fondu

Crème Chantilly

LES INDIVIDUELS   
5,90 € / Part individuelle

SACHER
Gâteau au chocolat et confiture d'abricot

glaçage au chocolat noir 70% 

LEMON PIE
Base de gâteau de Savoie avec crème pâtissière

au citron et meringue flambée.

PRALINÉ AU CHOCOLAT
Gâteau au chocolat avec deux couches de praliné,

base croquante et glaçage au chocolat noir.

CHEESECAKE
Servi avec notre coulis maison de fruits rouges.

CARROT CAKE
Gâteau aux carottes et noix avec notre recette

de confiture de lait à l'intérieur. The original carrot cake!

RED VELVET CAKE
Gâteau aux fruits rouges et fourré de cream cheese et recouvert

de «velvet crumble». Un délicieux velours rouge!

BROWNIE & MASCARPONE
Gâteau au chocolat avec noix et mascarpone.

COCO
Gâteau à la noix de coco avec cerises et mascarpone.

NOS VIENNOISERIES    
DOUCEURS QUOTIDIENNES

CROISSANT classique 1,85 €

CHOCO-CROISSANT au chocolat au lait 2,65 €

BLACK-CROISSANT au chocolat noir 2,65 €

WHITE-CROISSANT au chocolat blanc 2,65 €

ITALIAN-CROISSANT à la mascarpone 2,75 €

LA ENSAIMADA 2,60 €

PALMIER au chocolat 2,65 €

THE DONUT GÉANT au sucre 3,10 €

BLACK DONUT GÉANT au chocolat noir 3,60 €

CHOCO DONUT GÉANT au chocolat au lait 3,60 €

WHITE DONUT GÉANT au chocolat blanc 3,60 €

JUSPLUS
50cl: 6,90 €

GREEN Pomme verte acidulé, chou Kale,
céleri, avocat et cardamome.

VITAMIN PLUS Orange, carotte, banane,
gingembre, safran des indes et citron.

TROPIC Ananas, mangue, cannelle et graines de chia.

ENERGY Betterave, Pomme verte, framboises
et clou de girofle.  

POT, GAUFRETTE OU CORNET
Petit: 3,50 €

Moyen: 4,90 €
Grand: 5,90 €

FRAPPÉS
6,90 € all

IL CAPUCCINO
Glace au café viennois, frappé avec de la glace pilée,
café expresso, sirop de tiramisu et crème Chantilly.

MOKA
Glace au chocolat, frappé avec de la glace pilée,

café expresso, coulis au chocolat et crème Chantilly.

CARAMEL
Glace à la vanille, sauce caramel, lait et crème Chantilly.

YAOURT
Glace au yaourt avec des mûres, frappé
avec de la glace pilée et fraises fraîches.

COOKIES
Glace à la vanille avec cookies au chocolat, frappé avec de la glace 

pilée, morceaux de biscuits et crème Chantilly.

GO FRESH
6,90 € all

LOVE MANGO
Sorbet mangue avec framboise et jus de mangue.

FRAISE
Sorbet fraises de Méditerranée, frappé avec jus de fraise.

LEMON MINT 
Sorbet citron - citron vert, avec jus de citron vert

et menthe fraîche.

CITRUS LOVER
Sorbet citron - citron vert, avec jus d'orange pressé

et fraises fraîches.

CRÊPES
CRÈME DE NOISETTE

5,50 €

CHOCOLAT CHANTILLY
6,10 €

CHOCOLAT ET FRUITS FRAIS
7,55 €

CHOCOLAT, FRUITS FRAIS
ET CHANTILLY

8,50 €
-----

AJOUTEZ 1 BOULE DE GLACE
+2,10 €

TOPPING EXTRA
+0,60 €

Crème de noisette / Chocolat au lait fondu
Chocolat noir fondu / Chocolat blanc 

Confiture de lait / Confiture de fraise / Chantilly 

FRUIT FRAIS Banane ou fraise
+2,00 €

HOT CHOCOLATE
CHOCOLAT CHAUD

3,75 €

CHOCOLAT avec CRÈME CHANTILLY
4,25 €

CHURROS
2,85 €

& BAGUETTES
AU JAMBON IBERICO  4,50 €

AU MANCHEGO  3,10 €

AU SAUCISSON  3,10 €

AU JAMBON D'YORK ET FROMAGE  3,10 €

& CROISSANTS
AU JAMBON IBÉRICO  4,10 €

AU JAMBON D'YORK ET FROMAGE  2,90 €

& PICA-PICA
NACHOS ET GUACAMOLE  7,25 €

Avec des avocats frais, des piments jalapeños verts,
oignons rouges, tomates, coriandre et jus de citron vert. 

HOUMOUS  6,25 €
Élaboré avec des pois chiches Kabuli et servi avec un délicieux 

pain pita, du paprika rouge, du savoureux tahini avec des graines 
de sésame, du cumin, du jus de citron et du curry de Madras.

OLIVES  4,90 €
Assortiment d'olives Gordal et Kalamata...

Vive la Méditerranée !

CHIPS CROUSTILLANTES  2,90 € 
Avec une touche d'huile d'olive.

&THE BOWLS
CAPRESE  8,50 €

Mozzarella di bufala, tomates cerises, pistaches,
feuilles de laitue, vinaigre de Modène, huile d'olive.

MÉDITERRANÉEN AUX PÂTES ET LENTILLES  7,90 €
Pâtes spirales, lentilles cuites, avocat, concassé de tomates,

oignons de Figueres marinés, noix de cajou, feuilles d'épinards, 
vinaigrette de légumes et fruits secs.

AU POULET BRAISÉ   7,90 €
Poulet braisé, feuilles de laitue, tomate cerise,

noix, avocat, vinaigrette à la moutarde.

GLUTEN FREE
PAIN ANGLAIS

AU THON 6,90 € 
Thon, tomate en tranches, laitue,

cornichons et mayonnaise.

CROQUE-MONSIEUR CLASSIQUE 5,90 €
Jambon d'York, havarti, beurre de truffe.

GLUTEN FREE
BAGUETTE AUX CÉRÉALES

AU JAMBON IBÉRICO  7,90 €
Pain aux céréales avec tomate, huile d'olive vierge,

jambon ibérico.

À L'OMELETTE ET BACON  6,90 €
Pain aux céréales avec de la moutarde à l'ancienne

et de la mayonnaise, omelette française, bacon,
tomate en tranches et havarti.

&THE COFFEE
ESPRESSO 1,80 €

ESPRESSO MACCHIATO 1,90 €

COFFEE LATTE 2,20 €

COFFEE LATTE XL 2,80 €

COFFEE AMERICANO 1,80 €

COFFEE AMERICANO XL 2,20 €

ITALIAN CAPUCHINO 3,70 €

ITALIAN CAPUCHINO XL 4,50 €

COFFEE VIENÉS 3,20 € 

FLAT  WHITE 3,10 €

LATTE MACCHIATO 3,10 €

& APPETIZERS
APEROL SPRITZ  6,50 €

PICHET DE SANGRIA (1,2 L)  18,00 €

SANGRIA (au verre)  6,50 €

VERMOUTH  6,50 €

& COCKTAILS
MOJITO  (0,5 L)  10,00 €

Rhum blanc, sucre, menthe et Seven up.

STRAWBERRY MOJITO  (0,5 L)  10,00 €
Rhum blanc, sucre, menthe, fraises naturelles et Seven up.

GIN-TONIC  10,00 €
Les meilleurs experts en mélange.

&THE TEA
THÉS NATURELS  2,50 €

Différents parfums

MATCHA LATTE  4,95 €

CHAI LATTE  4,95 €

& DRINKS
BIÈRE (0,5 L)  4,90 €

BIÈRE (0,33 L)  2,90 €

VIN BLANC (au verre)  4,90 €

VIN ROUGE (au verre)  4,90 €

VIN BLANC (bouteille)  18,00 €

VIN ROUGE (bouteille)  18,00 €

&THE BAGELS
Tous nos BAGELS sont accompagnés

de CHIPS ou de NACHOS

AU SAUMON  9,50 €
Bagel aux graines de pavot, saumon fumé, fromage Philadelphia, 
câpres, épinards baby, aneth, oignon mariné, germes de luzerne 

et avocat.

À LA DINDE  7,50 €
Bagel Cristallino aux céréales, dinde braisée, fromage havarti, 

cornichons, épinards baby, origan, germes de betterave,
tomate poire, moutarde à l'ancienne et mayonnaise.

AU JAMBON IBERICO & BRIE  8,50 €
Bagel Cristallino aux céréales, jambon ibérico, brie, 

germes de luzerne, épinards baby, graines de sésame noir
et mayonnaise à la truffe.

AU THON  7,50 €
Bagel brioché, thon mariné, fromage havarti, oignon mariné,

olives vertes, tomate poire, origan, germes de luzerne
et mayonnaise.

VÉGÉTAL  7,50 €
Avec de la mozzarella, de la roquette, des tomates poires, 

du basilic frais, des germes de luzerne, de l'origan,
du sel Maldon et de la mayonnaise.

AU POULET  7,50 €
Avec du blanc de poulet, du cheddar, de la roquette,

des tomates poires, des cornichons, de l'oignon croquant,
des germes de luzerne, du tandori masala, de la sauce chili,

de la moutarde à l'ancienne et de la mayonnaise.

AU YORK&CHEESSE  7,50 €
Au jambon d'York et havarti.

AU BACON ET OMELETTE FRANÇAISE 7,50 € 
Bagel brioché, bacon sélection, sauce moutarde à l'ancienne
et mayonnaise, oignon frit Kühne, cheddar anglais, avocat,
tomate poire, origan, épinards baby et germes de betterave.

& FRUIT
GREEK-BOWL  5,50 € 

Crème de yaourt grec avec fruits frais + muesli. Simple et bon!

FRUIT-BOWL  5,20 € 
Idéal avec des fruits frais de saison.

Si vous êtes allergique à un aliment quelconque, 
n'hésitez pas à nous contacter.
Tous les prix incluent la TVA.


