FARGGI
1957

GELATS | SORBETS

Gelats i sorbets artesans des de 1957.

Escull els teus sabors favorits!

TARRINA / CUCURUTXO

Petit 410€
Mitja 540 €
Gran 6,40 €
1/2 litre 1290 €

I
I

I

I

+ TOPPING EXTRA 1,00€
Nutella, "Dulce de Leche", Caramel, :
Nata, Xocolates, Nuvols, Lacasitos, I
Llet Condensada, Oreo, Lotus. :
I

I

FRAPPES

ALL/8,50 €

Amb nata muntada
i batuts amb gel picat.

IL CAPPUCCINO
Gelat de cafe vienes, cafe espresso
i salsa de xocolata.

MOKA

Gelat de xocolata, cafe espresso, salsa
de xocolata.

CARAMEL

Gelat de vainilla, llet, salsa de caramel.

IOGURT
Gelat de iogurt amb mores i maduixes
naturals.

COOKIES
Gelat de vainilla amb cookies de
xocolata i trossets de galetes.

GO FRESH

Batuts amb gel picat.
LOVE MANGO

Sorbet de mango amb gerds i suc de
mango.

MADUIXA

Sorbet de maduixes mediterranies
batudes amb suc de maduixa.

LEMON MINT

Sorbet de lWlima-Lllimona amb suc de
Wlima i menta fresca.

CITRUS LOVER
Sorbet de UWima-llimona amb suc de
taronja natural i maduixes naturals.

ALL/ 8,50 €

ICE CREAM & FRAPPES

COFFEE
CREATIONS

TEA LATTE
CREATIONS

HOT HOT
CARAMEL CAPPUCCINO 5,20€ CHAI & COFFEE 520€
CAFFE MOKA 520€ MATCHA CARAMEL 520€
PUMPKIN MATCHA LATTE 490 €
CINNAMON LATTE 520€ CHAI LATTE 490 €
CRISPY MAPLE 520€ ICED
VANILLA LATTE 520€
CAPPUCCINO CHAI & COFFEE 520¢€
AMB GELAT 520 € MATCHA CARAMEL 520€
MATCHA LATTE 490 €
ICED CHAI LATTE 490 €
CARAMEL CAPPUCCINO 5,20€
PUMPKIN
CINNAMON LATTE 520€
CRISPY MAPLE 520€
VANILLA LATTE 520 €
BLACK 410€
<~ CAFFE-----------ooooooo 1
| XL :
: CAPP‘UCCINO 3,80 € 460 € |
| CAFFE LATTE 2,20€ 390 € I
I AMERICANO 2,20 € 390 € :
: ESPRESSO 190¢€ |
| ESPRESSO MACCHIATO 2,00€ I
I DOBLE ESPRESSO 290 € :
: FLAT WHITE 3,90 € |
| LATTE MACCHIATO 390€ I
I TE NATURAL 2,70 € :
I o e o o e e e e e e
~-CREPES -------- . XOCOLATA
: AMB NUTELLA 6,70 € : XOCOLATA 3,50 €
: AMB “DULCE DE LECHFE” : AMB GELAT 520 €
1 | XOCOLATA 7,70€ suis 3,70 €
I I :
i AMB MADUIXES . RACIO XURROS 3,50 €
I I
I SO A S/ I EXTRA NUTELLA 1,00 €
I AMB XOCOLATA, I
| NATAIMADUIXES  9,70€ |
: EXTRA : M I NI
|+ BOLA DE GELAT 290€ | PAST|SSOS ALL/BO0 €
|+ FRUITA FRESCA 200€ ! CACHER '
 + TOPPING LOOE | De melmelada d'albercoc, banyat en
oo oo o= | trufa negra.
LEMON PIE
De crema pastissera de llimona i
BR_I OXE RIA merengue flambejat.
OREO
PALMERA De xocolata, farcit de frosting d'Oreo.
DE XOCOLATA 285€ CHEESECAKE |
CROISSANTS Amb coulis de fruits vermells.
DE MANTEGA 190€ COCQ _
DE XOCOLATA AMB LLET 310€ Amb cireres i formatge Mascarpone.
DE XOCOLATA NEGRA 3,10 € CARROT CAKE .
De pastanaga amb nous i crema.
DE XOCOLATA BLANCA 3,10€ D T
PF\EIEgCREIgPONE 310€ FDo?r |J;rgjctgse\'/ermells, farcit de crema de
DONUTS GEGANTS ROMA
DE SUCRE 450 € De crema pastissera.
DE XOCOLATA NEGRA 490 € CHOCOLAT_E PRALINE
DE “FILIPINOS” 490 € ﬁen;kﬁak.)ase cruixent, cobert en trufa
DE XOCOLATA BLANCA 490 €

SWEET CORNER

MEDITERRANIA

Mix d'enciam, pasta integral,
tonyina, olives verdes, blat de moro,
remolatxa, ametlles laminades
torrades i vinagreta balsamica.

EMPEDRAT
DE LLENTIES

.
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I Mix d'enciam, llenties cuites,

I' pastanaga ratllada, tomaquet cherry,
I raim vermell, anacards i vinagreta de
I curry vermell i mostassa.
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NORDIC
AMB SALMO

vermell i crema d'anet.

POLLASTRE | FETA

“PICOTEQO”

NACHOS

"Totopos" de blat de moro amb

11,40 €

1390€

Mix d'enciam, pasta integral, salmé
fumat, ou dur,ceba confitada, raim

1240 €
Mix d'enciam, pollastre cuinat a la

baixa temperatura, formatge Feta,
tomaquet cherry, nous caramel-litzades
i vinagreta de mel i mostassa.

Dijonaise.

FOCACCIA IBERICA

d'anacards, ruca i orenga.

formatge Havartii ruca.

BAGEL NORDIC

FOCACCIA DE TONYINA

Pa de coca de vidre, tonyina, ou dur,
olives verdes, ceba confitada i maionesa.

10,80 €

Bagel de cereals amb salmé fumat,

SANDVITXOS

Pa de coca de vidre, pernil ibéric,
formatge Camembert i mantega trufada.

FOCACCIA CAPRESE

Focaccia de tomaquet a les fines
herbes, formatge Mozzarella, pesto

FOCACCIA DE GALL DINDI

Focaccia de tomaquet a les fines herbes,
pit de gall dindi, tomaquet,cogombrets,

12,50€ BIKINI 590€
Pa anglés, pernil dolg, formatge
Havarti i mantega.
CUBANITO 890 €

Pa angles, pit de pollastre, mortadel:la,
formatge Havarti, cogombret i salsa

1090€

890 ¢€

9,40 €

9,40 €

alvocat, ceba confitada, espinac baby,

890 €

cogombrets i maionesa d'anet.

ROLL DE POLLASTRE

950€

guacamole i "pico de gallo".

NACHOS AMB FORMATGE 9,90 €

"Totopos" de blat de moro amb guacamo-
le, formatge Cheddar i "pico de gallo".

Wrap de pit de pollastre fet a la baixa
temperatura amb tomaquet, ruca, ceba
cruixent, cogombrets i salsa Dijonaise.

BRIOIX PERNIL DOLC

HUMMUS 8,90 € | FORMATGE 550€
Duo d'hummus classic i de remolatxa Brioix frances, pernil dolg,
acompanyat de crudités. formatge Havarti i mantega.
OLIVES 490 € BRIOIX VEGETAL 550€
Assortiment d'olives de Gordal i Kalamata. Brioix frances, tonyina, ou dur,
PATATES XIPS 490 € olives verdes, er\mam i maionesa.

. ' BRIOCHE IBERIC 6,50 €
PA AMB/SENSE TOMAQUET 3,50 € Brioix francés, pernil ibéric,
Pa de vidre. formatge Brie i mantega.
BOL DE IOGURT
AMB GRANOLA 590 € FRUIT BOWL 550 €
logurt grec cremds amb fruites Fruites de temporada
del boscigranola. preparades.
COPA (0,33 L) 410¢€ GREEN 750 €
GERRA (0,50 L) 590¢€ Poma verda acida, qoL Kale, api,
VI BLANC alvocat,cardamom i llimona.
COPA 490 € VITAMIN PLUS 7,50 €
AMPOLLA 22,00 € Taronja, pastanaga, platan,

gingebre, circumai llimona.
VI NEGRE
COPA 490 € TROPIC 7,50 €
AMPOLLA 29200 € Pinya, mango, llavors de xia
' i canyella.

SANGRIA
COPA 890 € ENERGY e, 208
GERRA 2400 € emolatxa, poma, gerds i clau.
SANGRIA CAVA
GERRA 28,00 €
MOJITO 12,00 €
MOJITO MADUIXA 12,00 €
GIN-TONIC 12,00 €
APEROL SPRITZ 1090 €
VERMUT 6,90 €

DRINKS

CAT



