FARGGI
1957

- GLACES ET SORBETS

Glaces et sorbets artisanaux élaborés depuis 1957.

Choisissez vos parfums préférés!
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: CARRINA / CORNET

1 Petit 4,10 €
: Moyen 540 €
. Grand 6,40 €
|

1 1/2 litre 1290€
|

FRAPPES ALL/8,50 €

Avec de la créme fouettée
et de la glace pilée.

IL CAPPUCCINO
Glace au café viennois, café expresso et
sirop de tiramisu.

MOKA
Glace au chocolat, café expresso, sauce
au chocolat.

CARAMEL

Glace a la vanille, lait, sauce caramel.

YAOURT
Glace au yaourt avec des mires et des
fraises naturelles.

COOKIES
Glace a la vanille avec biscuits au
chocolat et morceaux de biscuits.

+ TOPPING EXTRA 1,00 €

Nutella, Dulce de Leche, Caramel,
Creme, Chocolat, Guimauves,
Lacasitos, Lait Concentré, Oreo,
Lotus.

GO FRESH ../s850¢

Smoothies avec glace pilée.
LOVE MANGO

Sorbet d la mangue avec du jus de
framboise et de mangue.

FRAISE
Sorbet méditerranéen a la fraise avec
du jus de fraise.

LEMON MINT
Sorbet citron-citron vert au jus de
citron vert et a la menthe fraiche.

CITRUS LOVER
Sorbet citron-citron vert avec du jus
d'orange frais et des fraises fraiches.

ICE CREAM & FRAPPES

COFFEE
CREATIONS

HOT
CARAMEL CAPPUCCINO 5,80 €
CAFFE MOKA 5,80 €
PUMPKIN
CINNAMON LATTE 5,80 €
CRISPY MAPLE 5,80 €
VANILLA LATTE 5,80 €
CAPPUCCINO
AVEC GLACE 5,80 €
ICED
CARAMEL CAPPUCCINO 5,80 €
PUMPKIN
CINNAMON LATTE 580 €
CRISPY MAPLE 5,80 €
VANILLA LATTE 5,80 €
BLACK 410€
-~ CAFFE------
' CAPPUCCINO
. CAFFE LATTE
I AMERICAN
' ESPRESSO
. ESPRESSO MACCHIATO
| DOUBLE ESPRESSO
| FLAT WHITE
\  LATTE MACCHIATO
I THE NATURAL

TEA LATTE
CREATIONS

COFFEE & TEA

-CREPES -------- :

|

|
|
| AVEC NUTELLA 670€ |
|
| AU DULCE DE LECHE :
' ET CHOCOLAT 770€

|
' AVEC FRAISES |
. ET CHOCOLAT 870€ !
. AVEC CHOCOLAT, i
| CREMEET FRAISES 9,70€ |
|
| EXTRA :
| +BOULE DE GLACE 290€ |
 + FRUITS FRAIS 200€ !
|+ TOPPING 1,00€ |
|

|
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PATISSERIE

PALMIER

AU CHOCOLAT 3,20 €
CROISSANTS

BEURRE 195¢€
CHOCOLAT LAIT 3,10€
CHOCOLAT NOIR 3,10€
CHOCOLAT BLANC 3,10€
FRAMBOISE

ET MASCARPONE 3,50€
BEIGNETS GEANTS

SUCRE 490 €
CHOCOLAT NOIR 540€
“FILIPINOS” 540€
CHOCOLAT BLANC 540€

HOT
CHAI & COFFEE 580 €
MATCHA CARAMEL 580 €
MATCHA LATTE 510€
CHAI LATTE 510€
ICED
CHAI & COFFEE 580€
MATCHA CARAMEL 580 €
MATCHA LATTE 510€
CHAI LATTE 510€
XL |
380€ 460€ |
260€ 390€ |
260€ 390€ !
220€ :
230€ |
330€ |
460 € :
380€ |
270€ |
CHOCOLAT CHAUD 350€
AVEC CREME GLACEE 580€
AVEC CREME FOUETTEE 3,70€
RATION DE CHURROS 350€
EXTRA NUTELLA 1,00 €

MINI CAKES ..,740¢

SACHER
Confiture d'abricot baignée de truffe
noire.

LEMON PIE
Créme pdtissiere au citron et meringue
flambée.

OREO

Chocolat fourré au glacage Oreo.

CHEESECAKE

Avec coulis de baies.

COCO

Avec des cerises et du fromage
Mascarpone.

CARROT CAKE
Gateau aux carottes avec noix et
créeme.

RED VELVET
Avec des baies rouges et du fromage a
la creme.

ROMA

Avec de la creme pdatissiere.

PRALINE AU CHOCOLAT
que croustillante recouverte de truffe
noire.

SWEET CORNER

MEDITERRANEEN
Mélange de laitue, pates
completes, thon, olives vertes,
mais, betterave, amandes effilées
grillées et vinaigrette balsamique.

COBBLER LENTIL 11,40 €
Mélange de laitue, lentilles cuites,
carotte rGpée, tomate cerise, raisin
rouge, noix de cajou et vinaigrette
au curry rouge et a la moutarde.

NORDIQUE
AU SAUMON 1390 €

Mélange de laitue, pates au blé
complet, saumon fumé, ceuf dur,
oignon mariné, raisin rouge et
creme a l'aneth.

POULET ET FETA 12,40 €
Mélange de laitue, poulet

mijoté, fromage Feta, tomate

cerise, noix caramélisées et
vinaigrette au miel et a la

moutarde.

12,50 €

PICOTEO

NACHOS
Totopos de mais avec
guacamole et pico de gallo.

NACHOS AVEC FROMAGE 9,90¢€
Totopos de mais avec guacamole,
fromage cheddar et pico de gallo.

HUMMUS 890 €
Duo de houmous classique et de
houmous de betterave avec crudités.

OLIVES 490 €
Assortiment d'olives Gordal
et Kalamata.

CHIPS POMMES DE TERRE 4,90 €
PAIN AVEC/SANS TOMATE 3,50€

Pain en verre.

890 €

SANDWICHES

BIKINI
Pain anglais, jambon,
fromage Havarti et beurre.

CUBANITO

Pain anglais, blanc de poulet,

mortadelle, fromage Havarti,

cornichon et sauce dijonnaise.

FOCACCIA |BER|QUE
Pain de coca, jambon ibérique,
camembert et beurre truffe.

FOCACCIA CAPRESE 890 €
Focaccia tomate aux fines herbes,
mozzarella, pesto de noix de cajou,
roquette et origan.

FOCACCIA A LA DINDE
Focaccia tomate aux fines
herbes, poitrine de dinde, tomate,
cornichons, fromage Havarti et
roquette.

790 €

890 €

1090 €

940 €

FOCACCIA DE TUNA 940 €
Pain de coca en verre, thon,

ceuf dur, olives vertes, oignon

mariné et mayonnaise.

BAGEL NORDIQUE 10,80 €

Bagel aux céréales avec saumon
fumé, avocat, oignon mariné,
jeunes épinards, cornichons et
mayonnaise a l'aneth.

ROULEAU DE POULET 950€
Wrap de poitrine de poulet a

basse température avec tomate,
roquette, oignon croustillant,

cornichon et sauce dijonnaise.

BRIOCHE MIXTE
Brioche francaise, jambon,
fromage Havarti et beurre.

BRIOCHE AUX LEGUMES 6,50 €
Brioche francaise, thon, ceuf dur,
olives vertes, laitue et mayonnaise.

BRIOCHE IBERIQUE 690 €
Brioche francaise, jambon
ibérique, fromage de Brie et beurre.

6,50 €

LUNCH & SNACKS

- OEUFS ----------
SCRAMBLES

Servi avec du YAOURT GREC
avec des FRUITS ou de
L'AVOINE.

AVEC JAMBON
IBERIQUE

Servi avec un bagel aux
céréales avec mayonnaise
truffée et avocat.

1590¢€
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AVEC SAUMON 1590€
Servi avec un bagel aux I
céréales avec creme a l'aneth [
et épinards. [
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AVEC
CHAMPIGNONS 1490 €

Accompagné d'un bagel aux
céréales avec du houmous.

AVEC BACON 1490 €
Servi sur un bagel aux céréales
avec moutarde et guacamole.

DRINKS

BIERE

VERRE (0,33 L) 410€
VERRE (0,50 L) 590 €
VIN BLANC

VERRE 490 €
BOUTEILLE 22,00 €
VIN ROUGE

VVERRE 490 €
BOUTEILLE 22,00 €
VERMOUTH 6,90 €

JUS
NATURELS soc

GREEN 8,50 €
Pomme verte acidulée, chou frisé,
céleri, avocat, cardamome et citron.

VITAMIN PLUS 8,50 €
Orange, carotte, banane,

gingembre, curcuma et citron.

TROPIC 850€
Ananas, mangue, graines

de chia et cannelle.

ENERGY 850 €
Betterave, pomme, framboises

et clous de girofle.

BOL DE YAOURT

ET GRANOLA 590€
Yaourt grec crémeux avec

baies et granola.

BOL DE FRUITS 550€
Fruits de saison préparés.

SANGRIA

VERRE 890 €
PICHET 24,00 €
SANGRIA CAVA

PICHET 28,00 €
MOJITO 12,00 €
MOJITO FRAISE 12,00 €
GIN-TONIC 12,00 €
APEROL SPRITZ 1090 €

BRUNCH NON STOP

FRA



